
プレミアムセレクション アニバーサリーコース

シェフから歓迎の一皿

フォアグラのクロケット　
バルサミコソースとレフォールのハーモニー

キノコのクリームスープ　カプチーノ仕立て
トリュフオイルのアクセント

白身魚と小海老のワイン蒸し　アメリケーヌソース

牛フィレ肉のポワレ　エストラゴン風味
　赤ワインソースと共に

シェフおすすめ3種のチーズ

“One Harmony”デザート

珈琲　または　紅茶・ハーブティ

パン
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