
1.Welcome Drink 暖流・うめかおる（神村酒造）

この紙は沖縄の植物「月桃（げっとう）」を原料とした「月桃紙」です

琉球泡盛ペアリング

伝統と革新の融合。
一皿ごとに感じる沖縄らしさ。

沖縄県産食材を主役とした特別な泡盛ペアリング体験。
琉球フレンチ×琉球泡盛

炭酸割り ～琥珀色に春の訪れをのせて～
1882年（明治15年）、沖縄県那覇市繁多川で創業した神村酒造の暖流とうめかおるを合わせた１杯。オーク樽貯蔵なら

ではの香りと梅の本場紀州の南高梅果汁を配合したもろみ酢の甘味を活かし、スパークリングワイン風にアレンジしま
した。

2.前菜・スープ×暖流（神村酒造）

クラッシュアイス 水割り ～オーク樽が奏でる甘い香り～
1968年に神村酒造が開発した、オーク樽貯蔵泡盛の先駆けとなる琥珀色の泡盛「暖流」。ウイスキーのような甘い香り

とコク、優しい余韻が特徴。ハニーマスタードソースとチェダーチーズにマッチする１杯。１杯目のWelcome Drinkと
異なる味わいをお楽しみください。

3.魚料理×時雨30度（識名酒造）

お湯割り ～古き良き首里伝統の味わい～
1918年(大正7年)に首里城のふもと沖縄県那覇市首里赤田町で創業した識名酒造の「時雨」。黒糖酵母を使用した華や

かな香りと泡盛本来のふくよかな味わいが古代米のリゾットとマッチします。

4.肉料理×おもろ10年（甕熟成）古酒（瑞泉酒造）

水割り ～首里の刻が醸す熟成の味～
1887年(明治20年)に創業し、首里城から一番近くにある酒蔵、瑞泉酒造の「おもろ」10年熟成の古酒。TWSC2024年金賞

受賞。10年に渡る年月をかけて甕の中で熟成させ続けた泡盛のコクのある味わいと香りが玉那覇味噌といなむどぅちの
濃厚な甘さとマッチします。

5.デザート×マイルド瑞穂 熟成五年古酒（瑞穂酒造）

琉球泡盛ペアリング監修：前泊選⾹（元泡盛の⼥王‧泡盛マイスター）

5杯 3,000円
1杯 800円

水割り ～うりずんの季節を感じる爽やかな余韻～

1848年（嘉永元年）に那覇市首里鳥堀で創業した瑞穂酒造。五年以上熟成を重ねた良質な古酒（クース）のみを選抜し

て仕上げた「マイルド瑞穂 熟成五年古酒 」は、すっきりとした口当たりと古酒らしい甘味があり、イチゴとヨーグル

トの酸味、ホワイトチョコの甘味とマッチします。４杯目と同じ飲み方でも銘柄によって異なる味わいをお楽しみくだ

さい。



1.ベリーハイビスカスコーク Berry Hibiscus Coke

沖縄素材を使ったモクテル
(ノンアルコールカクテル)

Mocktail  (Non-Alcoholic Drink)

ハイビスカスの酸味とコーラの爽やかさが広がる1杯です

2.那覇のそよ風 Naha Breeze

シーブリーズというカクテルのハイビスカス・ノンアルコールバージョンです ※グレー

プフルーツジュース使用

3.琉球チャイティー Ryukyu Chai Tea

暖かいミルクティーに沖縄県大宜味村産有機生姜､ピパーチとウコンでアクセント 沖縄の

スパイスを楽しめる1杯です

4.くがにティーダ Kugani Teda

沖縄県大宜味村産有機生姜とオレンジジュースをベースに炭酸の爽やかさとハーブの香り

が広がるドリンクです

5.沖縄レモンビア Okinawa Lemon Beer

モクテル監修：前泊選⾹（沖縄食材スペシャリスト）

1杯 900円

シークヮーサーの爽やかさが弾ける南国のパナシェ風モクテルです

6.もろみ沖縄アイランドティー
Moromi Okinawa Island Tea

もろみ酢特有のまろやかな酸味をモクテルにした健康志向の方に最適な1杯です

「希望」というカクテル言葉を持つロングアイランドティーのノンアルコールバー

ジョンです
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